1 Haus, 3 Etagen, 1000 Moglichkeiten

Laden Sie Ihre Freunde und Verwandten zu einem unvergesslichen Tag im Haus Miingsten ein und lassen Sie sich feiern.
Ob Hochzeit, Geburtstag, Taufe, Kommunion, Konfirmation, Betriebsfeiern oder Sommerfeste.
Bei uns ist alles moéglich! Auf den folgenden Seiten bekommen Sie einen Uberblick iiber die verschiedenen Rdumlichkeiten und
Arrangements.
Wir planen lhre Feier, Sie genieRen den Tag!

lhr Haus Miingsten Team




DAS HAUS

GrolRe Glasflachen und Stahlfassaden im Industriedesign machen das Haus Miingsten im
Briickenpark Miingsten — mit bester Aussicht auf die hochste Eisenbahnbriicke Deutschlands und
unmittelbar an der Wupper — unverwechselbar.

Diverse Rdume in unterschiedlichen GroRen mit modernster Technik und exzellenter, frischer
Kiiche. Das Haus Miingsten ist als hochklassiger Integrationsbetrieb ausgezeichnet worden.

Fir Ihre Feier stehen lhnen verschiedene Raume zur Verfligung, abhangig von der Gastezahl und lhren
individuellen Wiinschen.

Unsere Radume auf einen Blick:

« Wupperblick bis 140 Sitzplatze an langen Tafeln
« Naturblick bis 48 Sitzplatze an langen Tafeln
« Panoramablick bis 68 Sitzplatze an langen Tafeln
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RAUMLICHKEITEN
Wupperblick

Der grolRe Saal im Erdgeschoss tiberzeugt durch seine grofRen
Fensterfronten und den hervorragenden Blick auf die Wupper.

« Erdgeschoss
172 gm
« Bis 140 Sitzplatze (an runden Tischen bis 90 Personen)

Ausstattung
« Tageslicht

« Beamer

o Leinwand

« Tonanlage
« Jalousien

« Garderobe




Panoramablick

Besonders beliebt ist der Raum Panoramablick, der seinen Namen dem

wunderbaren Blick auf die Mingstener Briicke zu verdanken hat. Durch das

grolRe Panoramafenster wird eine besondere Atmosphére geschaffen. Mieten

Sie die gesamte obere Etage (Panorama- und Naturblick).

Sie eignet sich besonders gut fir einen separaten, jedoch trotzdem offenen Tanzbereich
mit direktem Zugang zur eigenen Dachterrasse

« ObergeschoR
« 73 gme Bis 70 Sitzplatze

Ausstattung:

« Tageslicht

« Jalousien

« Garderobe

« Separate Theke

» Grolles Panoramafenster




Naturblick

Der Naturblick mit exklusiver Nutzung der Dachterrasse. Als eigener Raum oder als
Erweiterung des Panoramablicks geeignet. Hier kann beispielsweise eine Tanzflache Platz
finden. DJ, Band, Sound- und Lichtanlage von externen Anbietern kénnen dazu gebucht
werden.

« Obergeschoss
« 64 gm e Bis 48 Sitzplatze

Ausstattung:

« Tageslicht

« Jalousien

« Eigene Terrasse (65 gm)
» Mobile Garderobe

o Leinwand




Unser Hochzeitsarrangement:

Raumkosten, Bestuhlung, Umbau- und Reinigungskosten

Stofftischdecke weilR oder creme und Stoffserviette weilk, creme, blau, grin,
bordeaux, ohne Blumendekoration

Hochwertige Eindeckung, Porzellan, Glaser und Besteck
Teelichter

Sektempfang mit unserem Haussekt
Getrdankepauschale fur 10 Stunden

Servicekosten bis 3:00 Uhr, Raummieten fiir eine Etage

Tellergeld flr eigene Hochzeitorte, Bedienung und
Service 3 Stehtische mit weien Hussen

Auswahl Essen gemal Bausteinen:
Als Men oder Buffet oder als Kombination mit Vorspeise und Zwischengang
serviert und Hauptspeise als Buffet

Preis pro Person:

Sonntags bis Freitags ab 50 Personen 105,00 €
ab 80 Personen 102,50 €

Samstags ab 50 Personen 115 €
ab 80 Personen 110 €




Buffetbausteine:

Brotkorb (auch vegan und glutenfrei moglich) mit Dip auf den Tischen sseesseeces+1,50€

wahlen Sie 3 Dips:

- Krauterbutter

- Aioli

- Tomaten Pesto

- Krauterfrischkase

- Avocado Dip

- Auberginen Dip

- Buttermilch Dip mit frischen Krautern

- scharfer Frischkase Dip

- Gurken Knoblauch Dip- Oliven
Schafskase Dip

- Senf Dip

- scharfer Tomaten Gurken Dip

- Wasabi Dip

Vorspeisenplatte auf dem Tisch:

alternativ Vorspeisen als Fingerfood bereits beim Sektempfang, wahlen Sie 4 Bausteine

- Roastbeefrdlichen mit Waldorfsalat gefullt (als Finger Food mdglich)

- Bruschetta mit Tomaten Zucchini Salsa (als Finger Food im Glas méglich)
- Vitello Tonnato von der Pute (vom Kalb + 1,50 €)

- Quiche Lorraine (als Finger Food maoglich)

- vegetarische Mini Frihlingsrollen (als Finger Food moglich)

- Anti Pasti Platte

- Spanische Grillpilze

- Tomate - Mozzarella Spiel3e (als Finger Food moglich)

- Bergische Kottenbutter (als Finger Food mdglich)

- Lachsroschen auf Reibekutchlein (als Finger Food maoglich)

- geflllte, gebackene Champignon

- Lachs Crevetten Packchen

- Melone mit Bauernschinken

- Riesengarnelen in Pankomehl gebacken ..... +1,50 €

- Edelfischplatte ..... + 3,50 €Vegan:

- Frittierter Blumenkohl mit Tahini Dip ( Sesam)

- Sellerie / Kirbis in Pankomehl ausgebacken

- in Wallnussoél gebratene Auberginen und Zucchini Scheiben

- mit schwarzen Belugalinsen gefillte Gurkentiirmchen- gefillte Weinblatter



Servierter Zwischengang:

Wahlen Sie entweder 1 Suppe

Hochzeitssuppe klassisch, Markkl6Rchen, Eierstich und Spargel

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle

Tomatencreme Suppe mit Gin

Bergische Kartoffelsuppe mit Einlage (entweder Speck oder Frihlingszwiebeln oder Schinken)

Vegane

- Tomatensuppe mit Rucola-Pesto
Klare Gemuisesuppe mit Reiseinlage

- Kurbis-Orangen Suppe (saisonal)
Bratapfel -Maronen Suppe

oder Salat

Wildkrautersalat wahlweise mit gebackenem Ziegenkase, oder Hahnchenbrust, oder Krauterquiche
(vegetarisch)

Pfliicksalate mit Honigmelone, Paprika, Zucchini und Mozzarella und Olivendl —Limonen-Vinaigrette
wahlweise mit

Roastbeef oder Hihnchenwdiirfeln

Pfllicksalate mit Mango, Sprossen, Zuckererbsen, Beeren, Glasnudeln, Sesam und Teriyaki-Ingwer-Dressing
wahlweise mit Roastbeef oder Hdhnchenwiirfeln

Hauptspeisen (wahlen Sie 2 Bausteine)

- Rosa gebackenes Rinderfilet (Niedrigtemperatur) oder Roastbeef oder im Ganzen gegarter Kalbsrticken (nur
als Livestation mit Koch) pro Person+ 4,-€ pro

Gebratene Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
Schweinerilckensteaks geflllt mit Krautsalat und Schafskase
Saltimboccaréllchen gefillt mit Parmaschinken und Salbei (wahlweise auch Gefligel)

Schweinekrustenbraten in bergischer Landbiersauce (auch BratensofRe ohne Alkohol moglich)

Rinderschmorbraten ,Brassato” in Rotweinsauce (auch BratensolRe ohne Alkohol moglich)
- Rheinischer Sauerbraten



Fisch:

- Gebratenes Zanderfilet, oder SteinbeilRer, oder Dorade
- Zartes Wildlachsfilet  + 1,-€ pro Person
- Gebratener Lachs+ 1,-€ pro Person

Gefligel:

- Hahnchenbrust gefillt mit Schinken und Kase

- Mediterran marinierte Putensteaks mit Mozzarella gratiniert

SoRen: Pfefferrahmsauce, Apfel Calvados Sauce, Champignonrahmsolie, DillsoRe, WeiBweinsoRe, SenfsoRe, Hollandaise,

Zitronenhollandaise, Bernaise, SoRe Robert (mit Zwiebeln und Essiggurken und Weilwein)

Vegetarische Hauptspeisen

- Mit Couscous und Fetakase gefillte Zucchinitliirmchen in Tomaten-Basilikum Sauce

- Mit Rico a Kase gefiillte Teigtaschen auf Knoblauch - Blattspinat

- Cannelloni gefiillt mit Blattspinat in einer leichten Knoblauch -Parmesansauce
Vegan e Hauptgange

- In Tomatensugo geschmorte Paprikaschoten mit einer Wildreis-Mandelfillung

- Mit StRkartoffelstampf gefiillte Riesenchampignons auf Knoblauch -Blattspinat

- Gebackene Couscous Ballchen auf einem Pilzragout und Soja-Kartoffelpiree
- Gegrillte Zucchini mit Hirse und Pilzen

- Gnocchi mit Rosenkohl und Pinienkerne

- SuRkartoffel Gemuisepfanne

- Maultaschen mit Tomatensole

- Rosmarin Polenta mit Pfifferling und Rahm SofRe

Be||agen (wahlen Sie 2 Bausteine zu jedem Hauptgang)

Getriffelter Kartoffelstampf SuRkartoffelstampf Schupfnudeln
Rosmarin Drillinge Kroketten Kartoffelgratin
Salzkartoffeln Herzoginkartoffeln Bandnudeln

Boullion —Kartoffeln ~ Spicy Wedges Salbei — Gnocchi
KartoffelknddelPerlgraupen — Risotto Zwiebelspatzle

Mini Rostinchen Curryreis Reis

Gemiise:

Champagnerkraut Rotkohl Ratatouille  Gemiise Broccoli mit Mandelbutter Blattspinat
Spargel (saisonal) Karamellisierte Pariser Babykarotten Bohnen im Speckmantel Bohnen
Karottenvariation 2 Farben Zuckererbsenschoten Gebutterte Erbsen

Blumenkohl mit gerdsteten Semmelbroseln Romanesco Rosenkohl



Live-Buffet Stationen an stelle der Hauptspeisen

Parmesanrad 7,-€ pro Person
Fettucine geschwenkt aus dem Parmesanrad
Topping Auswabhl:
Steinpilze mit Rosmarinsahne oder Tomaten Basilikum-Pesto

Fleisch-Station 4,-€ pro Person
Niedrig gegartes Roastbeef mit Aromasalzen, Zuckerschoten, Strauchtomaten
SuRkartoffelmousse (Alternativ Kalbsriicken oder Rinderfilet)

Kosten pro Koch 40,00 € pro Stunde

Dessert (wahlen Sie 2 Bausteine)

e Schoko-Nuss- Tortchen mit karamellisierten Birnenspalten und Vanillesauce
e QOriginal italienisches Tiramisu mit frischen Friichten der Saison

e Joghurt-Limetten oder Mango-Terrine mit einem Himbeer-Frucht-Spiegel

e Obstsalat mit VanillesoRe

e latte Macchiato Creme

e Mandarine Mascarpone

e Stracciatella Creme

Gefroren im Glas:
e Salted Caramel Chesseckke
e Limoncello Dessert
e Chocolate Mousse
e Greek Yoghurt und Honig

Vegane Dessert
Soja Mouse in den Geschmacksrichtungen Himbeere, Erdbeere, Zitrone oder Mango
Waldbeeren Griitze, Rote Griitze

Ab 50 Personen gestalten wir gerne eine bunte Dessertinsel mit einer Auswahl verschiedenster Desserts



M |tte 'Nna ChtSi m biSS nur im Hochzeitsarrangement

e  Currywurst

o Mettigel mit Brotkorb

e Deftige Gulaschsuppe mit Brot

o Nachos mit verschiedenen Dips

e Minipizza

e Franzosische Kaseauswahl 1,00 €

Buffetbeispiel:

aus unseren Buffetbausteinen haben wir lhnen hier mal eine gesamte Speisefolge zusammengestellt.

Buffetvorschlag:

Brotkorb mit 3erlei Dip auf den Tischen

Vorspeisenplatte:
o Antipasti
o Vitello Tonnato vom Kalb
o Mozzarella carpresse
o gefillte Pilze

servierter Zwischengang:

Sommersalat mit Garnelen mit Krautern und Cerrytomaten oder
Sommersalat mit Roastbeefrélichen,

Hauptspeise am Buffet: Livestation mit Koch

Lachs gedampft auf Gemisebett, Weilwein und DillsenfsolRe mit Reis

Rinderfilet mit Aromasalzen, Zuckerschoten, Strauchtomaten SuRkartoffelmousse (Alternativ Kalbsriicken oder
Roastbeef)

Fettuccine geschwenkt aus dem Parmesanrad, Topping Steinpilze mit Rosmarinsahne



Dessert:

bunte Dessertinsel mit einer Auswahl verschiedenster Desserts

Dieses Buffet hat einen Aufpreis von 10 € pro Person incl. Livekdche

Getrankepauschale

Unsere Getrankepauschale ist auf 10 Stunden ausgerechnet und beinhaltet
folgende Getranke:

Sekt, Biere, Weine, Wasser, Safte, Softgetranke, Kaffee,
Tee

Nicht enthalten sind Spirituosen und Milchgetranke.

ON TOP

Zu allen Arrangements kann folgendes immer dazu gebucht werden:

Menukartchen 2,50 €

Beamer und Leinwand 75,00 €

Stuhlhussen pro Stiick 6,50 €

Stehtisch mit Husse 12,00 €

Boxenpaar flr Hintergrundmusik 50,00 €
Fingerfood 3 Teile pro Person 6,50 €

Aperol oder Hugo Empfang pro Person 7,00 €
Serviettenringe oder Perlenkette 0,80 € pro Stlick

Candybar gefiillt 2,50 € pro Person

SONSTIGES

Ab 03:00 Uhr berechnen wir einen Nachtstundenzuschlag von 150,00 € pro
Stunde bis eine Stunde nach lhrer Veranstaltung

Nach Ablauf der 10 Stunden werden alle Getranke nach tatsachlichem
Verbrauch abgerechnet. Eine Verlangerung der Pauschale ist nicht moglich.



